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INFORMAğII GENERALE 
Achizitor:ăORAŞULăOCNAăMUREŞ 
Adresa: str.ăN.ăIorgaănr.ă27,ăOcnaăMureş, jud. Alba 
Persoană contact: Morar Viorel Claudiu 
Adresă e-mail: achizitii@primariaocnamures.ro 
DenumireaăcontractuluiădeăachiziĠie:ăServicii de catering  
Cod CPV 5552000-1 (SERVICII DE CATERING)  
 

Având în vedere  prevederile art. 5 din HCLOM nr. 52/27.02.2014 prin care Consiliul local al 
oraşuluiăOcnaăMureşăîşiăasumăăangajamentulădeăaăasiguraăsustenabilitateaăproiectuluiă“Centrulă
educaĠionalăEgalitateădeăŞanse”ăesteănecesarăaăseăasiguraăhranaăpentruăcopiii care vor desfăşuraă
activităĠiăînăclădireaăcentrului.ă 

Grupul este format din copii cu vârstele cuprinse între 10 şi 15 ani,ăseăaflăăînăplină perioadă 
de creştere, s-a considerat oportun să se asigure o masăăcaldă,ăcompusăădinăfelulăIIăşiădesertăşi care săă
fie conformă,ădinăpunctădeăvedereănutriĠional, cu nevoile specifice ale grupului, respectiv, copiii 
şcolari cu vârste cuprinse între 10ăşiă15ăani (în medie de 900 de kcalăpentruămasaădeăprânz),ăşiăsăăfieă
caracterizată de diversitatea preparatelor culinare. 

Obiectul contractului este prestareaăserviciilorădeăcateringăaşaăcumăsuntăeleădescriseăîn 
prezentulăCaietădeăSarcini.ăCerinĠele prezentului Caiet de Sarcini sunt considerateăminimeăşiă
obligatorii.ăNuăseăacceptă nici un fel de deviere de la acesta iar orice ofertăăcareănuărespectăăcerinĠele 
prezentului CaietădeăSarciniăvaăfiădeclaratăăneconformă.  
1.Condiţii generale 

Activitatea elevilor în Centru, va începe la orele 13.00. OfertantulăareăobligaĠia de a livra 
hrana, în oăsingurăătranşă, între orele 13:15 – 13:30.  

Livrărileăvorăaveaălocădeăluniăpânăăvineri,ăîn fiecare zi cu activitate şcolară,ăcuăexcepĠiaă
sărbătorilorălegaleăşi a altor zile libere care vor fi notificate Prestatorului în prealabil,ăcuăcelăpuĠină3ă
zile înainte. Produsele se vor livra pe perioada de derulare a cursurilor organizate în cadrul Centrului, 
respectiv pânăălaăfineleăanuluiă2016, la sediul Centrului,ăaflatăînăOcnaăMureş,ăstr.ăŞtefanăcelăMareănr.ă
41,ădupăăcumăurmează:ă 

- înăzileleădeăluni,ămarĠi,ămiercuri,ăjoi, pentru 20 de persoane 
- în zilele de vineri, pentru 40 de persoane  
Perioadaădeăprestareăaăserviciilorăpoateăfiăprelungităăoăsingurăădată,ăcuămaximă6ăluni,ăînă

aceleaşiăcondiĠiiăprevăzuteăînăcontractulădeăprestăriăserviciiăiniĠial.ăPrelungireaăperioadeiădeăprestareăaă
serviciilor seăvaăfaceăprinăactăadiĠional.ă 

ContractulădeăprestăriăserviciiăpoateăfiăîntreruptăoricândădeăcătreăAchizitor,ăcuăcondiĠiaă
anunĠării,ăînăscris,ăaăprestatorului,ăcuăminimă10ăzileăînainteădeădataăîntreruperii. 

Toate produsele vor respecta prevederile legale în vigoare privind siguranţa alimentelor.  
În vederea realizarii meniului, se vor respecta prevederile OMS1563/2008 privind necesarul zilnic 
de alimente recomandat şcolarilor şi preşcolarilor. Meniul va fi întocmit cu observarea nevoilor 
pentru cantităţi satisfăcătoare şi echilibrate din principalii furnizori de energie ai organismului, 
care sunt lipidele (grăsimi), glucidele (dulciuri, fructe, cereale, legume) şi proteinele (carne, 
branză, lapte, ouă şi proteine vegetale).Prestatorul este singur raspunzător în cazul unor eventuale 
îmbolnăviri datorate alimentelor livrate spre consum. 

Caăsă se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi,ătrebuieăcaăalimenteleăsă fie 
combinate într-unăanumitămodăşiăînăanumiteăproporşii conform nevoilor organismului.  

Într-o ratie echilibrata,ălipideleătrebuieăsă reprezinte, 25 - 30%ădinăvaloareaăcaloricăăglobalăă
dinăcareă2/3ăsăăaibăăorigineăvegetală,ăproteineleătrebuieăsăăreprezinte cca 15%,ăeleăseărecomandă a fi 
reprezentate mai ales de proteinele plastice de calitateaăI,ăceăprovinădinăcarne,ăbranză,ălapte,ăouă dar 
şi din proteinele vegetale.ăGlucideleăsuntăelementulăesenĠialăenergeticădinăraĠie, acoperind 55 - 60% 
dinăvaloareaăglobală. Nu se recomandă glucide provenind din zahăr rafinat,ăciădinăfructe,ăcerealeăşi 
legume. 

Organismul mai are nevoie de elemente minerale,ăvitamine,ăcâtăşiădeăcca.ă2500ămlăapă/zi, 
majoritatea venind odată cu alimentele. 
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HranaăpreparatăănuăvaăconĠineăsubstanĠeăconservanteăşiăcoloranĠiăartificialiăşiăîn 
elaborarea ei se va evita pe cât posibil folosirea oricaror factori alergogeni. 

EsteăobligatorieăîntocmireaădeăcătreăPrestatorăaăunuiănumăr de 14 meniuri conform cu 
recomandările prezentului Caiet de Sarcini, meniuri care vor fi trimise spre aprobare/avizare/parafare 
unui medic nutriĠionist/medic de familie după semnarea contractului.   

MeniurileăvorăconĠineăfelurileădeămâncare propuseăcuăenumerareaăingredientelorăşiă
menĠionarea gramajelor per categorii principale de alimente (carne,ălegume,ăcereale)ăcareăurmează a 
fi folosite la prepararea acestora. 

MediculănutriĠionist/de familie vaăurmăriăîncadrareaănecesaruluiăcaloricăalăşcolarilorăînăraĠia 
alimentară şiădacă respectivaăcantitateădeăalimenteăingeratăăsatisfaceăcalitativăşi cantitativ nevoile 
nutritiveăaleăelevilorăşcolari.  

Cele 14 meniuri vor fi folosite, alternativ sau în diverseăcombinaĠii,ăpeătoatăăperioadaă
derulăriiăcontractului.ăDacăăseădoreşte,ăpeăparcursulăexecuĠieiăcontractuluiăînlocuirea unui meniu sau 
suplimentarea numărului de meniuri,ămeniurileănoiătrebuieăsupuseăşi ele spre aprobarea unui medic 
nutriĠionist/medic de familie.  

Administratorulăfirmeiădeăcateringăstabileşte împreună cu reprezentantul desemnat al 
Achizitorului care va fi structura meniurilor care urmează a fi livrateăpeăparcursulăsăptămâniiă
următoareăşi o trimiteăspreăaprobareăAchizitoruluiăînăsaptămânaădeădinainte,ădarănuămaiătârziu de 
miercuri. Firma de catering nu are voie să modifice structura meniurilor stabiliteăşiăaprobateăfără 
acordul Achizitorului.  
2.CondiĠii specifice  
 

CompoziĠia meniului  
Nr.       Denumire                GramajăporĠie     Gramaj carne cu os       Gramajăcarneăfără os 
Crt   
___________________________________________________________________________ 

1.         Fel principal             350 - 400 gr                    200                                150  
___________________________________________________________________________ 
2.            Pâine                     125 gr (4 felii/2 chifle/1 corn)  
___________________________________________________________________________ 
3.ăăăăăăăăăăăSalată                     150 gr 
___________________________________________________________________________ 
3.           Desert                    100 -150 gr 
___________________________________________________________________________  
Se va lua în calculăgramajulăpentruăcarneăcuăos/fărăăosăînăstareăcrudă 
 

Felul principal va consta dintr-un preparatădinăcarneăcuăgarnitură,ăsauădintr-o mâncare 
scăzută cu carne (mazăreăcuăpui,ăostropel,ăgulaĠădeăvitel,ăvarzăăcuăcarne,ăetc)ăCarneaăacceptatăăesteă
ceaădeăpuiă(piept,ăpulpă,ăaripioare),ăvităăsauăporc,ă(muşchiăsauăpulpă).ăCarneaăvaăfiăpregatităăpeă
grătar, cu aburi, la cuptor, la rotisor sau pane. Garniturile vor consta în legume preparate în diferite 
feluriă(laăgrătar, la abur, piure, la cuptor), orez, paste, etc 

Salataăvaăfiăreprezentatăădin:ăsalatăădeăvarză,ăsalatăădeăcastraveĠiăacri,ăsalatăădeăgogoşariăacri,ă
salatăădeămurăturiăasortată,ăsalatăădeăvară asortată, etc.  

Desertul va fi reprezentat de: un produs deăpanificaĠie sau patiserie - plăcinte (mere, brânză,ă
dovleac,ăetc),ăbrioşe,ătarte,ăprăjituriădeăcasă, chec, cozonac,ăcroissanteăcuăumpluturăă(ciocolată,ă
vanilie,ăbrânză,ăetc.),ăgogoşiăcuăumplutură (brânză, gem de fructe, etc) sau orice alte deserturi 
echilibrateănutriĠional – 150 gr sau fructe de sezon (mere, banane, portocale, piersici, caise, etc.) - 
100 - 150 Gr 
2.1 Modalitatea de prezentare  

Felul principal de mâncare va fi ambalat individual în caserole de unicăăfolosinĠă,ăcuă
închidereăperfectăetanşă, din plastic, aluminiu sau de polistiren HB7, cu delimitare pentru produsele 
dinăcarneăşiăgarniturileăacestora,ăexceptândăsituaĠiileăîn careăfelulădeămancareănuănecesită separare. 
Painea se va prezenta sub forme de chifle,ăcornuri,ăsauăfelii.ăPorĠiileădeăpâineăvorăfiăambalateă
separate,ăînăfolieădeăprotecĠie. Desertulăvaăfiăambalatăindividual,ădupăăcaz,ăîn pungi de plastic sau 
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folie de plastic de uz alimentar,ăsau,ăcandăconsistenĠa acestuia nu o permite, în caserole speciale 
pentru desert. 

Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar, 
autorizaĠiaă însoĠindă înă permanenĠă mijloceleă deă transportă dotateă corespunzător,ă folositeă în scopul 
pentru care au fost autorizate,ăînsoĠite de personal calificat,ăechipatăcorespunzatorăşiăavizatămedical.ă
Hranaăcaldă trebuie ambalatăă etanşă - vase de inox, caserole etc.- careă auă capacitateaădeă aămenĠineă
mâncareaăcaldă. 

Prestatorul va asiguraăservireaăcuătransportăşi personal propriu inclusiv vesela (daca este 
cazul),ăăastfelăîncâtăsăăfieăasiguratăărespectareaănormelorădeăigienăăşi sanitar veterinare, servicii ce vor 
fiăluateăînăcalculălaăstabilireaăpreĠului final de pe listele de meniu anexate la caietul de sarcini 

Fiecareăpersoană/salariatăcareălucreazăăînăzonaădeămanipulareăaăalimentelorăvaămenĠineăigienaă 
personalăăşiăvaăpurtaăechipamentădeăprotecĠieăşiădeălucruăadecvatăşiăcurat. 

Personalulăprestatoruluiăcareămanipulează hrana la sediul beneficiarului, va avea controlul 
medical periodicăefectuatălaăziăşi va fiădotatăcuăechipamentădeăprotecĠie adecvat. Numai acest 
personal , avizat medical va distribui felurile de mâncare. 

Deşeurileăalimentareătrebuieăcolectateăînărecipienteăînchiseăşiăetichetate;ăacesteărecipienteă 
trebuieăsăăfieăde oăconstrucĠieăadecvată,ăpăstrateăintacte,ăuşorădeăcurăĠatăşiădezinfectatăşiăvorăfiăpuseădeă
prestatorălaădispoziĠiaăbeneficiarului. 

Transportulădeşeurilorăalimentareăseăvaăfaceădeăcătreăofertant,ăpeăcheltuialaăacestuia,ăcuă 
mijloace de transport autorizate. 

OfertantulăareăobligaĠiaăevacuării zilnice a deşeurilor alimentare. 
ProduseleădeăpanificaĠieăşiăpatiserieătrebuieăsăăaibăăinscripĠionateădataăfabricaĠieiăşi termenul 

deăvalabilitate.ăÎnăcondiĠiileăînăcareăacesteaăsuntăpreparateăîn unitatea ofertantului, acesteaătrebuieăsă 
fie pregatite cu maxim 24 de ore înainte de ora livrarii.  

Fructeleătrebuieăsă fieăspălateăînăprealabilăşi ambalate individual (acolo unde este cazul) în 
folieădeăprotecĠieădeăplasticăsauăcoalăădeăhîrtie. Unde nu este cazul, fructele vor fi prezentate într-o 
lădiĠăăsauăoăcaserolă mai mare.  

TacâmurileăvorăfiădeăunicăăfolosinĠăăşiăvorăfiăambalateăindividualăînămodăigienică(lingură,ă
furculiĠă,ăcuĠit,ăserveĠel). 
2.2. Continutul propunerii tehnice  

a) Prezentarea generala a punctului de lucru şiăaătehnologieiădeăproducĠie,ăînsoĠită de imagini 
exemplificative 
b) Descriereaădotărilor  – cuptoare,ăfrigidereăprofesionale,ămaşini izoterme pentru transportul 
alimentelor, etc., cu imagini exemplificative 
c) Minim 5ăpropuneriădeămeniuăcomplet,ăaşa cum este acesta descris în Caietul de Sarcini  
2.3.  Condiţii privind livrarea  

ToateăproduseleăvorăfiăînsoĠite la livrare de:  
- certificate sanitar  – veterinare  
- avizădeăînsoĠireăaămărfurilor  

Livrareaăpână la Centru vaăfiăasigurată de Prestator cu vehiculeleăpropriiăşi nu poate majora în 
niciunăcazăpreĠulăofertat.ă(deăex,ăcondiĠii extreme de vreme, drum accidentat, etc)  

Prestatorului îi revine sarcina de a ambala produsele în recipiente adecvate pentru transportul 
hranei,ăpentruăcaăacesteaăsăăfacăăfaĠă, fărăălimitare,ălaăcondiĠiileădinătimpulătransportului,ăastfelăîncâtă
săăajungăăînăbunăăstareălaădestinaĠiaăfinală. 

Daca vreunul din produsele livrateănuăcorespundeăspecificaĠilor tehnice din prezentul Caiet de 
Sarcini, achizitorulăareădreptulăsă îl respingă,ăiarăPrestatorulăareăobligaĠia,ăfărăăaămodificaăpreĠul,ădeăaă
înlocuiăproduseleărefuzateăşiădeăaăfaceătoateămodificările necesare pentruăcaăpeăviitor,ăproduseleăsăă
corespundă din punct de vedere calitativ.  

RecepĠia serviciilor se va realiza în baza unui procesăverbalădeărecepĠie semnat de instructorii 
careăîşiădesfasoaraăactivitateaăîn centru.ăProcesulăverbalădeărecepĠie va  consemna atât ora la care s-a 
efectuat livrarea, cât şi structura meniului livrat în ziua respectivăă(numărul acestuia de la 1 la 14) şiă
numărulădeăporĠii livrate.  
2.4. Alte prevederi  
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Achizitorul are dreptulădeăaădiminua/suplimentaănumărulădeăportiiăînălimitaăaă10%ăîn fiecare 
zi.  

Achizitorul are dreptul de a inspecta oricândălocaĠiaăundeăseăpreparăăşiăambaleazaăproduseleă
ceăurmează a fi livrate.  

PrestatorulăareăobligaĠia de a prelevaăprobeăalimentare,ădeăaăleăpăstraă48ădeăore,ăşiădeăaă
prezentaăoricândăAchizitoruluiătoateăautorizaĠiileădeăfuncĠionareăşi transport. 
2.5. Condiţii de reziliere a contractului  

- Pierdereaădeăcătre PrestatorăaăautorizaĠiilor sanitar - veterinare, atât pentru punctul de lucru 
câtăşi pentru vehiculeleăcuăcareăseărealizează transportul alimentelor atrage dupa sine rezilierea 
contractului pe deplin drept.  

- ContractulăseărezilieazaădeădreptăînăsituaĠiaăîndepliniriiăcelăpuĠinăaăuneiaădinăurmătoareleă
condiĠii:  
- consemnareaădeăcătreăcomisiaădeărecepĠie a unor întârzâieri nejustificateăşi repetate aălivrărilor. 

În sensul prezentului Caiet de Sarcini, întârzâieri acceptabile constituie întârzâieri nu mai 
mari de: 

 15 minute,ădarănuămaiămultădeă1ădatăăpeăsaptămână 
 30 de minute, dar nu mai mult de o datăălaă2ăsăptămâni.  
 60 de minute, dar nu maiămultădeă1ădatăăpeălună  

- întrerupereaănejustificatăădeăcatreăPrestatorăaăprestării serviciilor de catering  
- livrarea unor produse neconforme cu prezentul Caiet de Sarciniă(cuăgramajămaiămicăsauăcuăaltăă
componenĠăădecatăceaăagreatăădeămediculănutriĠionist/medicul de familie)  
- îmbolnăvirea a mai mult de 5 dintre elevii centrului,ăîmbolnăvireădatorată folosirii unor alimente cu 
potenĠial alergogen, alimenteăsauăingredienteăalterate/păstrate/preparateăînăcondiĠiiănecorespunzătoare 

Beneficiarulăîşi rezervă dreptul de a rezilia unilateral contractual cu o notificare de cel putin 
10 de zile înainte a prestatorului 

În situaĠiaăînăcareăAchizitorulăintrăătemporarăîn imposibilitateaădeăaăefectuaăplăĠiăşiădeăa-şiă
onoraăînăcontinuareăobligaĠiile contractuale, acesta va notifica Prestatorul serviciilor asupra acestui 
lucru iar acesta va sistaăşi el temporar presatarea serviciilor.ăContractulădeăprestări servicii se va 
suspenda pentru intervalul de timp în care Achizitorul se aflăăînăimposibilitateădeăplăĠi.  

ÎnăsituaĠiaăînăcareăBeneficiarulănotifică suspendarea temporara sau rezilierea unilaterală a 
contractului, acesta seăobligăăsă achite toateăserviciileăprestateădeăcătreăPrestatorăpânăălaămomentulă
emiteriiănotificării de suspendare/ reziliere.  
2.6 Conditii de ofertare 

ProceduraădeăachiziĠie:ăachiziĠieădirectăăonline. 
DurataăcontractuluiădeăachiziĠie:ăde la data semnăriiăcontractuluiăpânăălaădataădeă31.12.2016. 

Perioadaădeăprestareăaăserviciilorăpoateăfiăprelungităăoăsingurăădată,ăcuămaximă6ăluni,ăînăaceleaşiă
condiĠiiăprevăzuteăînăcontractulădeăprestăriăserviciiăiniĠial.ăPrelungireaăperioadeiădeăprestareăaă
serviciilor seăvaăfaceăprinăactăadiĠional.ă 
InformaĠiiădetaliateăşi complete cu privire la criteriul aplicat pentruăstabilireaăoferteiăcâştigătoare: 
 
PreĠulăcelămaiăscăzutăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăă   
 

PreĠul cel mai scăzută reprezintăă valoareaă totalăă ofertată.ăValoareaă totală a ofertei nu 
trebuieăsăădepăşească 7,50 lei cuăTVA/porĠieădeămâncare. Pentru întocmirea ofertei se vor lua în 
calculăunănumărădeă500ădeăporĠiiăceăurmeazăăaăfiălivrateăpânăălaăsfârşitulăanului. 

PentruăstabilireaăoferteiăcâştigătoareăvorăfiăcomparateăpreĠurileătotaleăfărăăT.V.A.ăaleăoferteloră
financiareădepuseădeăcătreăoperatoriiăeconomici.ăOfertantul va elabora propunerea financiară  
conform Ordinului 1563/2008 privind necesarul zilnicădeăalimenteărecomandatăşcolarilor. 
            Tarifulă(preĠul)ăunitarăpentruăprestareaădeăserviciiă laădestinaĠiaăfinalăăvaăfiăexprimată înăLEI, 
fărăăTVA,ănumaiăcuădouăăzecimale (douăăcifreădupăăvirgulă). 

ÎnăcazulăpropunerilorăfinanciareăcareăconĠin preĠuriă(tarife)ăcuămaiămulteăcifreădupăăvirgulăăseă
vor lua în considerare, pentru departajare,ănumaiăprimeleădouăăcifre,ăfără a se face rotunjiri. 

Laădataăîncheieriiăcontractuluiădeăservicii,ăofertantulăvaăprezentaăobligatoriuăcalculaĠiaădeăpreĠă
pentru serviciile ce se vor presta. 



6 

 

În cazul în care valorile totale aăcelăpuĠinădouă oferteă suntăegale,ă seăvaă solicitaăofertanĠiloră
respectivi, pentru departajare,ă oă nouăă propunereă financiarăă înă plică închisă în maxim 24 ore de la 
informare, caz în care contractul vaă fiă atribuită ofertantuluiă aă căruiă nouăă propunereă financiarăă areă
preĠulăcelămaiăscăzut.ă 

AVÂNDăÎNăVEDEREăCĂăPROCEDURAăSEăVAăFINALIZAăPRINăACHIZIğIAă
DIRECTĂăONLINEăAăSERVICIILORăDEăCATERING,ăOFERTANTUL DECLARAT 
CÂŞTIGĂTORăTREBUIEăCA,ăÎN TERMEN DE MAXIM 24 DE ORE DE LA DATA 
COMUNICĂRIIăREZULTATULUIăPRIMEI ETAPE A PROCEDURII, SĂăÎŞIăPREZINTEă
OFERTAăÎNăSEAP,ăÎNăCADRULăCATALOGULUIăDEăPRODUSE/SERVICII/LUCRĂRI,ă
LAăPREğULăDINăOFERTAăDEPUSĂăLAăREGISTRATURĂ.ăNEPREZENTAREA OFERTEI 
ÎN SEAP SAU PREZENTAREAăLAăALTăPREğăDECÂTăCELăDINăOFERTAăDEPUSĂăLAă
REGISTRATURĂăVAăDUCEăLAăNELUAREAăÎNăCONSIDERAREăAăOFERTEI. 

În cazul înă careă ofertantulă câştigător refuzăă să semneze contractuală deă prestăriă servicii, 
Achizitorul poate opta între încheierea contractului cu ofertantul clasat pe locul al doilea sau poate 
repeta procedura de atribuire a contractului. 

 
PREZENTAREA OFERTEI:  
Limbaădeăredactareăaăofertei:ălimbaăromână 
MonedaăînăcareăesteăexprimatăpreĠulăcontractului:ăLEIă 
Perioadaăminimăădeăvalabilitateăaăofertei:ă30 zile de la depunerea ofertei 

Oferta se transmite personal,ă prină curieră sauă prină poşta la adresa achizitorului din Ocna 
Mureş, Str.ăN.ă Iorgaă nr.ă 27,ă ăCodăPoştală 515700,ă jud.ăAlba,ăRomânia (Luni – Joi: 07.30 – 15.30, 
Vineri: 8.00 – 13.30). 

Termenălimită de depunere a ofertelor: va fi precizat înăanunĠurileăpostateăînăSEAPăşiăpeă
site-ul www.primariaocnamures.ro ,ăsecĠiuneaăAchiziĠiiăpublice.ă 

Oriceăofertăăprimităădupă termenulălimită de depunere a ofertelor stabilit sau la o alta adresăă
decâtăaceeaăindicatăămaiăsus,ănuăvaăfiăevaluatăădeăachizitor,ăfiindăreturnatăăfărăăaăfiădeschisă. 
Documente de calificare: 
 

Certificat constatator emisădeăoficiulăregistruluiăcomerĠului/Încheiereăjudecătorească,    
din careăsăăreiasăăcă ofertantul are printreăobiecteleădeăactivitateăşi « servicii de catering » 

InformaĠii privind asocierea – dacăăesteăcazul 
ListaăcuprinzândăsubcontractanĠii – dacăăesteăcazul 
Copieăcertificată “conformăcuăoriginalul”ădupă AutorizaĠiile sanitar-veterinare (DSPăşi 

DSV)ăpentruăpreparareaăhraneiăşi pentru mijlocul de transport cu care se va transporta aceasta. 
DeclaraĠie privind respectarea condiĠiilorădeămediu,ăsocialăşiăalărelaĠiilorădeămuncă 
DeclaraĠie privindăneîncadrareaăînăsituaĠiile prevazute la art. 60 din Legea 98/2016  

(evitarea conflictului de interese) 
 5 propuneri de meniu – întocmite conform prevederilor prezentului caiet de sarcini 
Lipsaăoricăruiădocumentădinăceleăarătateămaiăsusăvaăduceălaărespingerea ofertei. 
MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI 

OfertantulătrebuieăsăăprezinteăformularulădeăofertăăfinanciarăăindicatăînăsecĠiuneaă„Modeleă
formulare”,ăcareăreprezintăăelementulăprincipalăalăpropuneriiăfinanciare.ăăăăă    

PreĠurile prezentate vor include toateăcerinĠeleădinăcaietulădeăsarcini,ăprecumăşiătoateătaxeleă
legaleăşiăalteăcheltuieliăşiăcomisioaneăcareăvorăfiăangajateădeăofertant.    

PropunereaăfinanciarăăvaăfiăexprimatăăfermăînăLEI,ăconformăformularului. 
Orice operator economic are dreptul de a depuneăoferteăpentruăprezentaăachiziĠie,ăregulileădupăă

careăseădesfăsoarăăproceduraăfiindăstabiliteădeălaăbunăînceput,ăfiindătransparente, publice, operatorii 
având accesălaăinformaĠiile referitoare la aplicarea procedurii pentru atribuirea prezentului contract.  

http://www.primariaocnamures.ro/
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Contractul va fiă atribuită oferteiă careă respectăă condiĠiileă dină caietulă deă sarciniă şiă areă preĠulă celă maiă
scăzut, Achizitorul asigurândăoăutilizareă eficientăă aă fonduriloră în procesul de atribuire, promovând 
concurenĠaă dintre operatorii economici, garantândă nediscriminarea,ă recunoaştereaă reciprocăă şiă
tratamentulă egală ală operatoriloră economiciă careă participăă laă atribuireaă contractului luând toate 
măsurileănecesareăpentruăaăevitaăapariĠiaăunorăsituaĠiiădeănaturăăsăădetermineăexistenĠaăunuiăconflictă
de intereseăşi/sauămanifestareaăconcurenĠeiăneloiale. 
Cererile de clarificari se pot trimite prin e-mail la adresa: achizitii@primăriaocnamures.ro  
Raspunsurileă laă eventualeleă solicităriă deă clarificări se vor posta pe site-ul 
www.primariaocnamures.ro,ălaăSecĠiuneaă« AchiziĠii ». 

Ofertaătrebuieăsă includăăserviciileăconformăspecificaĠiilor din caietul de sarcini.  
ÎnăsituaĠiaă înăcareăofertantulăsemnează DECLARAğIAăPRIVINDăÎNDEPLINIREAăCERINğELORă
PREVĂZUTE ÎNă DOCUMENTAğIAă DEă ACHIZIğIE, iar serviciile prestate nu corespund 
caracteristicilor din caietul de sarcini, serviciile respective nuăvorăputeaăfiărecepĠionateăşi achitate. 

Posibilitateaă retrageriiă ofertei:ă Ofertaă poateă fiă retrasăă pânăă celă târziuă înă preziuaă deschideriiă
ofertei,ăORAă11.00.ăOfertanĠiiăcareă îşiăvorăretrageăofertaădupă acest termen, vor pierde garanĠiaădeă
participare la licitaĠie. 

Dataă evaluăriiă ofertelor:ă va fi precizată înă anunĠurileă postateă înă SEAPă şiă peă site-ul 
www.primariaocnamures.ro ,ăsecĠiuneaăAchiziĠiiăpublice. 

Modalitati de contestare a deciziei achizitorului de atribuireăaăcontractuluiădeăachiziĠieăşiădeă
soluĠionareăaă contestaĠiei:ăDeciziaăpoateăfiăcontestatăăprintr-oăcontestaĠieădepusăă înăscrisă laăsediulă
achizitorului din Ocna Mures, Str. N. Iorga nr. 27,  Cod postal 515700, jud. Alba, Romania în termen 
de 3 zileădeă laădataăcomunicăriiă rezultatuluiăprocedurii.ăContestaĠiaăvaăfiăanalizatăădeăoăcomisieădeă
soluĠionareăaăcontestaĠiilorănumităăprinăDispoziĠieăaăPrimaruluiăoraşuluiăOcnaăMureş. 

Plata serviciilor prestate se va face în termen de maxim 60 zile de la data depunerii facturii la 
achizitor.  

GARANğIAăDEăBUNĂăEXECUğIE : 
 

Cuantumul garanţiei de bună execuţie este de 10% din valoarea contractului fără TVA. 
- ModulădeăconstituireăaăgaranĠieiădeăbunăăexecuĠie:ăă 

FurnizorulăseăobligăăsăăconstituieăgaranĠiaădeăbunăăexecuĠieăaăcontractuluiăînăcuantumădeă10%ădină
valoarea contractului fărăăTVA. GaranĠia se va constitui în conformitate cu art. 40 din H.G. nr. 
395/2016. Aceasta poate fi constituităăşiăprinăreĠineri succesive din sumele datorate pentru facturi 
parĠiale.ăÎn acestăcaz,ăcontractantulăareăobligaĠia de a deschide la unitatea de Trezoreriei a Statului din 
cadrul organului fiscal competent un cont de disponibilădistinctălaădispoziĠiaăautorităĠiiăcontractante.ă
SumaăiniĠialaăcareăseădepuneădeăcătre contractant nu trebuieăsăăfieămaiămicăăde 0,5% din valoarea 
contractului fărăăTVA. 
 
INFORMAğIIăSUPLIMENTARE/CLARIFICĂRI 
 

InformaĠiiăsuplimentare/clarificări,ăpotăfiăsolicitateăpeăadresaădeăe-mail 
achizitii@primăriaocnamures.ro ,ăpersoanăădeăcontactăMorarăViorel. 
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